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MARINIERES — 18 PAR SOUC! DE QUALITE, NOS MOULES
VIN BLANC, ECHALOTES ET AL NE SONT DISPONIBLES QU'EN SAISON.,
AU BLEU — 18 DEMANDEZ A VOTRE SERVEUR/
Fpoume BLEU ST'BENO”. VIN BLANC, SERVEUSE POUR LA DISPONIBILITE

CREME ET UN SOUPGCON DrAIL

GASPESIENNES — 22
VIN BLANC, SAUMON FUME, CREVETTES DE MATANE,
PETONCLES, GOBERGE, CAPRES, BOUILLON ROSE ET CREME

LES GRILLADES ¢
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FISH & CHIPS — 19 FILET D'AIGLEFIN — 22

8 OZ DE FILET D'AIGLEFIN, FRIT A LA PERFECTION DANS BEURRE A LA FLEUR D'AIL ET CITRON

NOTRE PANURE A LA BIERE MAISON, SERVISUR RIZ ET LEGUMES SAUTES

SR UEIARIN SH e La] ASSIETTE DE CREVETTES SAUTEES A L'AIL
BAVETTE DE BOEUF GRILLEE — 25 OU CREVETTES PIF-PAF

MARINEE ET NAPPEE D'UNE SAUCE AUX SERVIES AVEC RIZ ET SALADE CESAR MAISON

PORTOBELLOS ET CONFIT D’ECHALOTES 10 ou 20 CREVETTES A LAl — 17 » 23

FAJITAS PETILLANTS AU POULET ROUIDCIYETIA RS- D 2L 5 27

— DEMI 23 * PQUR 2 29
SAUTE DE LEGUMES ET POULET « A LA MEXICAINE »
SERVI AVEC PAIN TORTILLAS, SALSA ET CREME SURE

LES DESSER

MOUSSE DE CHOCOLAT VELOUTE SUR UN BISCUIT CROQUANT — 6
GATEAU EXPLOSION AU FROMAGE ET CARAMEL — 7

CREME BROULEE AU GRAND MARNIER ET ECORCE D'ORANGE — 6
LANGUETTE CROUSTILLANTE MANGO-BAIES — &



